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1 INTRODUCCION

2 ASPECTOS GENERALES DE LA EMPRESA (1 ENTREGA)

2.1 Nombre de la idea de negocio: Barffee

Comentado [1]: se realizé en el Registro Unico

Empresarial y Social el dia ...

1.1.1 Pantallazo consulta homdnima ante Camara de Comercio la
consultal_‘: http://www.rues.org.co/RM
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o
-}
n
8 oo L oBALDCO €9 - wan s
1.1.2  Objetivo del proyecto productivo: Crear, un espacio social, enfocado en

[Con formato: Fuente: Sin Negrita

brindar bebidas a base de café a través de la fusion de sabores, fomentando

el desarrollo econémico del gremio. |

2.2 Imagen corporativa

Remitir propuesta inicial del logo, slogan, uniformes, factura y propuesta comercial.
Puede utilizar la herramienta: https://www.canva.com/]

Logo y Slogan
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[Con formato: Fuente: Sin Negrita

Comentado [2]: Crear un espacio social que ofrezca
bebidas a base de café con combinaciones Unicas de
sabores, impulsando el desarrollo econémico del sector
cafetero.

Comentado [3]: Redactar que se va a realizar en este
punto de imagen corporativa, citar la herramienta que
se utilizo por ej. Canva.



http://www.rues.org.co/RM
https://www.canva.com/
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Uniformes

Delantasl Unisex

e
-

Dotacidn basica paraDama

Detacién basica para Hombre

]
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Factura

ACTURA

Nicolas Velasquez Laura Marcela Cuellar Arbelaez
Calie Cunipuiera 125, Calls Cunlquions 123,
Bogoth OC Sogors OC
91L234.567 O11.234-567
hols@unseiogenal es facturag@bartie co
Frappucino 1 $9.000
Tnta de chucetitn 1 $6.000
Galotas x Y unidades 1 $6.000
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Propuesta Comercial

PROPUESTA
COMERCIAL

BENEFICIOS DEL
PROYECTO

NUESTRO PLAN DE ACCION
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Montar un café bar es una idea que considero importante por varias razones:,

1.

2.3 Ubicacién y/o punto de ventaH

Direcciébn: Cerca a la  Estacion calle 100 - Calle 97  #23.
Teléfono: 3187128926
Municipio: Bogota D.C
Localidad: Chapinero - Usaquén
Barrio: Chicé Norte
donde estara ubicada la empresa el punto de venta

2.4 Antecedentes o justificacidn del proyecto productivo

Pasion por el café: Mi amor por el café va mas alld de una simple bebida; es una cultura,
un arte y una experiencia. Quiero compartir esta pasion con los demds y crear un espacio
donde la gente pueda disfrutar de un buen café en un ambiente acogedor.
Conocimiento en el sector: He estado estudiando las distintas variedades de café,
métodos de preparacion y tendencias del mercado. Este conocimiento me permitira
ofrecer un producto de calidad y educar a los clientes sobre las diferentes opciones que
tienen y asi disfrutar una bebida deliciosa y de calidad.

Demanda insatisfecha: He observado que en mi drea hay una creciente demanda de gusto
y pasion por el café con experiencias Unicas. Quiero ofrecer y demostrar que todos
pueden acceder a un gran producto y aprovechar un espacio donde se puedan alejar del
agite diario de la vida.

Comunidad y conexion: Quiero crear un espacio donde la gente no solo venga a tomar
café, sino que también se conecte, comparta y colabore. Los cafés son puntos de

Plantilla — Proyecto Productivo 2024

Comentado [4]: Por favor redactar! Ej: El negocio
estara estratégicamente ubicado cerca de la Estacion
Calle 100, en la direcci6n Calle 97 #23, en el barrio
Chicé Norte, perteneciente a las localidades de
Chapinero y Usaquén, en Bogota D.C. Este lugar
privilegiado facilita el acceso a una clientela diversa 'y
en constante movimiento, ofreciendo una ubicacion
ideal para atraer tanto a residentes como a visitantes
de la zona. El punto de venta estara disefiado para
maximizar la experiencia del cliente en un entorno
dindmico y acogedor. Para cualquier consulta, pueden
comunicarse al teléfono 3187128926.

Comentado [5]: Se redacta en tercera persona, €j:
Montar un café bar es un proyecto significativo por
varias razones:

Ajustar!
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encuentro importantes en las comunidades, y mi objetivo es fomentar esa interaccion en
un pais cafetero, donde cada familia se ha influenciado por generaciones.

5. Sostenibilidad: Me interesa implementar practicas sostenibles con envases
biodegradables, apoyar a nuestros agricultores y productores que generan un impacto
positivo al ambiente.

6. Innovacion: Estoy emocionada por la oportunidad de experimentar con nuevas técnicas
de preparacién, menus innovadores y eventos relacionados con el café, lo que podria
diferenciar mi negocio de la competencia.

En resumen, mi motivacion para llevar a cabo este proyecto radica en la combinacion de mi pasion,
conocimiento, la oportunidad de satisfacer una demanda en el mercado, y el deseo de crear un
espacio significativo en la comunidad.

2.5 Portafolio de productos o servicios

BEBIDAS CALIENTES A BASE
* DE CAFE 4

B

e <
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Comentado [6]: La imagen esta borrosa, cita la fuente,
si ud lo realizo la fuente es elaboracién propia.
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i Comentado [7]: La imagen esta borrosa, cita la fuente,
BEBIDAS FRIAS A BASE DE | si ud lo realizo la fuente es elaboracién propia.

| Comentado [8]: La imagen esta borrosa, cita la fuente,
* | siud lo realizo la fuente es elaboracion propia, se
/| podria dividir en 2 o 3 imagenes para que se mas claro.
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BEBIDAS REFRESCANTES A
¥ BASE DE FRUTA »

[ N

Black Orange

3
- =

Black Honey Lemon Black Peach Black Cocoms

Para una experiencia personalizada de nuestro café, tendremos‘:

e Café en Grano
O Caracteristicas: Mezclas seleccionadas de granos de café de origen Unico.
o Empaque: Bolsas de papel kraft con ventana transparente.
O Peso: 250gy 500 g.
® Merchandising
o Caracteristicas: Tazas, camisetas y otros articulos de marca.
o Empaque: Presentacion en bolsas reutilizables o cajas de cartén.
o Peso: Varia segun el producto.

Este portafolio de productos busca reflejar un enfoque en la calidad, sostenibilidad y experiencia
del cliente, asegurando que cada producto no solo sea delicioso, sino también visualmente
atractivo y cuidadosamente presentado.

2.6 Factor creativo o innovador del proyecto productivo

Nuestro café se distingue por una propuesta innovadora que combina la experiencia del café de
especialidad con un enfoque en la sostenibilidad y la comunidad. Aqui estdn algunas
caracteristicas clave que destacan la innovacion:

Plantilla — Proyecto Productivo 2024

Comentado [9]: para la venta? o a que hace
referencia?
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1. Café de Origen Unico: Nos enfocamos en ofrecer cafés de origen tnico, provenientes de
productores locales y responsables. Esto no solo apoya a los agricultores, sino que
también proporciona a los clientes una experiencia auténtica y de calidad.

2. Espacio Multifuncional: El local estara disefiado como un espacio comunitario, donde se
pueden realizar eventos, talleres de café, ambientes tranquilos de trabajoy
esparcimiento. Esto crea un ambiente atractivo que va mas alla del simple consumo de
café.

3. Sostenibilidad: Implementaremos précticas sostenibles, como el uso de envases
biodegradables y el reciclaje de residuos. Ademds, promoveremos métodos de cultivo de
café responsables que beneficien al medio ambiente.

4. Personalizacion de la Experiencia: Ofrecemos una experiencia personalizada, donde los
clientes pueden elegir su método de preparacion de café y aprender sobre el proceso de
preparacion de su bebida, asimismo detectar sensaciones, sabores y olores del producto.

5. ldentidad de Marca: La creaciéon de una comunidad y una cultura en torno al café de
especialidad es un proceso que no se puede copiar rapidamente. La experiencia del cliente
y la fidelizacién se construyen a través del tiempo y la interaccion.

ESTUDIO TECNICO Y LEGAL
3.1 Inversion inicial

Complete la siguiente tabla con los recursos necesarios para la ejecucion de su proyecto
productivo.

R. Humanos
Descripeion Valor Costo Total §
- Perzonal (Bariztaz) 1 barizsta 2 51,300,000 1.300.000
Subtotal R. Humanas 1,200,000
R. Fisicos
Descripcion Valor Costo Total &
- Alguiler lzcal 7.500,000
Mobiliaric y decoracion ‘ezaz, sillas, decoracion £.000.000
- Utensilics de cocina Equipamiento basico 4.000.000
n y remodelacion Oloraz manoras 3.000.000
Subtotal R. Fisicos 19,500,000
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R. Tecnologicos
Descripcion Valor Costo Total §
- Cafetera profesional 4,000,000
- Molino de café 12 $1,000,000 1,000,000
- Sistemnz de punto de venta Softwars y hardwars 1,000, 3
- Mavera 1.000.000
Subtotal R. Tecnologicos 7.000,000
R. Financieros
Descripcion Valor Costo Total §
- Capitl de trabajo Insumes iniciales 5,000,000
Campafias inicalz: 3,400,000
8,400,000

- Publicidad y marketing

Subtotal R. Financieras

Comentado [10]: Incluir las tablas no imagenes,

Total
| Total $ | | 36,200,000 | . {

3.2 Normatividad sector de alimentos y bebidas
Incluya las buenas practicas de manufactura y las normas a implementar.

LEGISLACION ALIMENTARIA

Plantilla — Proyecto Productivo 2024

ajustar por favor!

LComentado [11]: Fuente?
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1.1 Constitucidn y legalizacion

1.1.1 Establezca la forma juridica y el ambito de operacion de su
establecimiento de comercio (si aplica), incluya la actividad econdémica
principal.

Ver: Camara de Comercio de Bogotd (https://www.ccb.org.co/guru)
Link para la consulta de la actividad econdémica: https://linea.ccb.org.co/descripcionciiu/
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Comentado [12]: No pegar imagenes y citar de donde
extrae la informacion, por favor ajustar.
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1.1.2 Registro de marca

Ver: Superintendencia de Industria y Comercio (https://www.sic.gov.co/node/82).
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Procesamieo y

Comentado [13]: escribir por que eligié esa forma
juridica y cuales son los pasos para la constitucion y
legalizacion de empresa de acuerdo a lo establecido
por la Carama de Comercio de Bogota.

Comentado [14]: Por favor incluir informacién sobre la

| solicitud y costos del registro de marcas que apliquen a
su proyecto productivo. La imagen no dice nada,
recuerde por favor que no es un cuestionario.
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2 ESTRUCTURA ORGANIZACIONAL (2 ENTREGA)

2.1 Misién de la empresa

Ver: https://economipedia.com/definiciones/mision-de-una-empresa.html

2.2 Vision de la empresa

Ver: https://www.obsbusiness.school/blog/como-definir-la-vision-empresarial-de-mi-
negocio

2.3 Organigrama

Realice un organigrama de las dreas funcionales de su empresa donde se observe las
estructuras por cliente, producto, funcién y proceso.

Tabla 3 Organigrama

Area de Contabilidad
y Finanzas

Area Administrativa

Area de Talento

Humano
Area
Direccion
Operacional
Area de
Area de Mercadeo Investigacion y
Desarrollo
2.4 Analisis DOFA
Tabla 4 Andlisis DOFA
DEBILIDADES OPORTUNIDADES
FORTALEZAS AMENAZAS
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3 PROPUESTA FINANCIERA
3.1 Ficha técnica o receta estandar

Realice la ficha técnica por cada uno del producto o servicio a ofrecer en su idea de negocio.

Tabla 5 Receta Estdndar

NOMBRE DE LA PREPARACION
NUMERO DE LAS PORCIONES

No. Ingrediente Cantidad Unidad de Valores
s Medida Unitarios Total
1. $ $

N

Costo total de la materia prima
Margen de error o variacion %
Costo total de la preparacion
Costo por porcion

Costo materia prima %
Precio potencial de la venta
IVA

Precio de venta

Porcentaje real costo MP
Precio Carta

wr|n|Wn|Wn

w[Wnwnwnwn

4 ANALISIS DEL MERCADO
4.1 Poblacion objetivo

Realice una encuesta por medio de un formulario que contenga; minimo 4 preguntas entre
datos basicos del encuestado y sobre el posible interés que llegue a presentar por el
producto, al segmento de mercado que apuntaria y responda las siguientes preguntas:

4.2 Tendencias actuales
Desarrolle el andlisis del sector y del consumidor enfocado en el producto Colombiano.

4.3 Analisis de la competencia

Tabla 6 Andlisis de la Competencia

Competidores directos / indirectos Ventajas Desventajas

Plantilla — Proyecto Productivo 2024
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1. | Competidor 1
Nombre
Direccién / Pag web
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